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株式会社 永谷園（社長：永谷 泰次郎、東京都港区）は、家庭にある材料でお酒にぴったりな居酒屋の味が簡単にでき

る惣菜の素「わが家は名酒場」シリーズより新商品「わが家は名酒場 後引くうまさの甘辛ソース付き！串カツ風」（税抜

158円）を全国で2015年 8月 3日（月）より新発売いたします。自宅で晩酌をする「家飲み」需要の増加に着目し、家庭によ

くある材料で居酒屋のような本格的な味が簡単に作れる新しいコンセプトの人気シリーズです。居酒屋の人気メニューを

新たに発売することで、近年人気の惣菜の素市場の更なる活性化を図ってまいります。 

開発経緯 

 近年、自宅でお酒とおつまみを楽しむ「家飲み」派が増加傾向にあり、お酒に合うおつまみとして、デパ地下惣菜や缶

詰などに注目が集まっています。そこで、よくある食材を焼く・漬けるといった簡単調理で、ご家庭では出しにくい本格的

な味わいを、手間をかけずに作ることができる「わが家は名酒場 まぶして焼くだけ！炭火焼風 焼き鳥」「同 揚げず

にできる！揚げ出し豆腐」「同 燻さずできる！燻製の素」を 2015年 2月に発売しました。「晩酌」という食シーンの提案

と、家庭にあるお好みの食材を使う新提案で大変ご好評いただいております。今回は新たに、お好みの食材で揚げず

にサクサク食感の串カツ風のメニューが楽しめる新商品を開発いたしました。一日の終わりにほっと一息つく晩酌を応

援します。 

商品特長 

・串カツ特有のキメの細かい「衣」が入っており、少ない油でサク

ッと歯触りの良い串カツ風のメニューがフライパンひとつで揚

げずに出来上がります。 

・お好きな食材でお楽しみいただけます。 

 おすすめ食材は、豚ロース・たまねぎ・ほたて・レンコンです。 

・家庭で作りづらい「甘辛ソース」付きなので、専門店や居酒屋で

も定番のメニューである「串カツ」風が簡単に楽しめます。 

・自慢の「甘辛ソース」は、ウスターソースをベースに果物やスパ

イス、味噌などで深みのあるこだわりの味わいに仕上げまし

た。 

 

商品概要 

 

 

 

 

 

 

 

 

       

広報室 〒105-8448東京都港区西新橋 2-36-1 TEL:03-3432-2519 FAX:03-3432-2528 

商 品 名 
わが家は名酒場 

後引くうまさの甘辛ソース付き！串カツ風 

表 示 内 容 量 76g（甘辛ソース 48g、衣 28ｇ） 

荷 姿 10P×6B 

希望小売価格 税抜 158円 

賞 味 期 間 12ヶ月 

発 売 地 区 全国 

発 売 年 月 日 2015年 8月 3日（月） 

ＮＥＷＳ 

“家飲み”をサポート！本格的な味わいを簡単に♪ 

いろんな食材で楽しめる！ 

「わが家は名酒場 後引くうまさの甘辛ソース付き！串カツ風」 



 

 

 

 

 

 

 

 

「わが家は名酒場」シリーズ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

お問い合わせ先 

お客様からのお問い合わせ先 ：   ㈱永谷園 お客様相談室   Ｔｅｌ．０１２０－９１９－４５４ 

報道各位からのお問い合わせ先 ： ㈱永谷園 広報室        Ｔｅｌ．０３－３４３２－２５１９ 

 


