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株式会社 永谷園（社長：永谷 泰次郎、東京都港区）は、夏場の定番“麦茶”を使って食べる冷やし茶づけ専用のお

茶づけの素「冷やし麦茶づけ 梅かつお」と、新メニュー「同 焼とうもろこし」（税抜120円）を、春夏限定で2015年3月9

日（月）より全国で発売いたします。 

商品特長  

 2002 年より弊社代表商品「お茶づけ海苔」等のお茶づけレギュラーシリーズ（他には「梅干茶づけ」、「わさび茶づけ」

など）に冷水をかけて食べる「冷やし茶づけ」をご提案しております。火を使わない調理の手軽さ、さっぱりとした味わい

が人気を呼び、お茶づけの素を購入いただいた方の 80％以上に召し上がっていただいています（弊社「お茶づけ海苔 冷

やしキャンペーン商品」購入者アンケートより/2012 年実施、n =405）。そこで、夏場のお茶づけの素市場の更なる活性化を図るた

め、冷えた麦茶をそのままかける「冷やし茶づけ」専用商品を2014年に発売したところ、「子どもが喜ぶ」と、特に若い世

代の方にご好評いただきました。また、本商品をきっかけに「はじめてお茶づけを購入した」というお客様もお茶づけの

レギュラー商品と比べると多く、「冷やし麦茶づけ」の新メニューを発売することで、今年も夏場のお茶づけ市場の活性

化を図ってまいります。 

商品特長  

・お茶碗1杯分（約 100g）のごはんにお茶づけの素をかけ、冷

たい麦茶（150ml）を注ぐだけで、手軽に冷やし茶づけが楽し

めます。 

【梅かつお】 

・鰹だしに梅干の酸味を加えた、さっぱりとした味わいです。 

・具材は、あられ、梅フレーク、海苔、味付き鰹削り節、ねぎが

入っています。 

【焼とうもろこし】ＮＥＷ 

・お子様にも人気の高い、醤油で香ばしく焼いた「焼とうもろこし」が

入った、夏らしいこれまでにない味わいです。 

・スープは、麦茶・焼とうもろこしと相性のよいコンソメ仕立てです。 

・具材は、焼とうもろこし、あられ、海苔が入っています。 

商品概要 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

お問い合わせ先 

お客様からのお問い合わせ先 ： ㈱永谷園 お客様相談室    Ｔｅｌ．０１２０－９１９－４５４ 

報道各位からのお問い合わせ先 ： ㈱永谷園 広報室      Ｔｅｌ．０３－３４３２－２５１９ 

 

広報室 〒105-8448東京都港区西新橋2-36-1 TEL:03-3432-2519 FAX:03-3432-2528 

商 品 名 
冷やし麦茶づけ 

梅かつお 

冷やし麦茶づけ 

焼とうもろこし 

表 示 内容量 18.3g（6.1ｇ×3袋） 13.8g（4.6ｇ×3袋） 

荷 姿 10P×6B 

希望小売価格 税抜120円 

賞 味 期 間 12 ヵ月 

発 売 地 区 全国 

発 売 年月日 2015年3月9日（月） 

ＮＥＷＳ 

子どもが喜ぶ！と大好評 

麦茶を使って「冷やし茶づけ」 

ＮＥＷ 「冷やし麦茶づけ 焼とうもろこし」 

春夏限定 


