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「松茸の味お吸いもの」 × 「焼おにぎり」 

軽食・夜食にピッタリな あったかアレンジメニュー！ 

“焼おにぎりのお吸いもの仕立て” 

アレンジメニューのご提案 ＆ 新 CM 放映のご案内 

ＮＥＷＳ

株式会社 永谷園（社長：永谷 泰次郎、東京都港区）では、即席お吸いものの素「松茸の味お吸いもの」を使っ

たアレンジメニュー「焼おにぎりのお吸いもの仕立て」を、2012 年 12 月よりパッケージや店頭、CM を通して提案し

てまいります。今回は、株式会社ニチレイフーズ（社長：池田 泰弘、東京都中央区）との 2 度目の共同販促を実施

し、同社の人気冷凍食品「焼おにぎり」のパッケージでもアレンジメニューを掲載しております。各売場で共同販促

を実施することで、市場の活性化を図ります。 

 
 
 
 
 
 
 

                

アレンジメニュー提案 

「松茸の味お吸いもの」は、1964 年の発売以来、お湯を注ぐだけで手軽にかつおの旨み、ほどよい松茸の香りが味

わえると、ご愛顧いただいております。そこで本企画ではその特長を活かし、2007 年 9 月下旬より、お吸いものとしてだ

けではなく、だしの素のようにも様々な料理にお使い頂けることをＣＭやパッケージを通して提案し、商品の魅力を伝え

ております。 

今回は、軽食や夜食にも最適なアレンジメニューとして、「松茸の味お吸いもの」に「焼おにぎり」を入れる「焼おにぎり

のお吸いもの仕立て」を、商品パッケージ、店頭、CM、弊社ホームページにてご提案いたします。簡単な作り方で、ホッ

とおなかも心も満たされる、新しいおいしさです。 

ニチレイフーズ「焼おにぎり」との共同販促 

店頭では 2012 年 12 月～2013 年 1 月にかけて、㈱ニチレイフーズとパッケージや店頭ＰＯＰ、レシピリーフレットにて

アレンジレシピを共同で提案いたします。㈱ニチレイフーズとの共同販促は、本年秋に実施した「大人の焼おにぎり」（ニ

チレイフーズ）に、弊社商品「だし茶漬け」を 1 袋添付する企画以来 2 度目となります。長年ご愛顧いただいている「松茸

の味お吸いもの」と「焼おにぎり」（㈱ニチレイフーズ）がコラボレーションすることで、さらなる需要の拡大を図ってまいり

ます。 

【ニチレイフーズ「焼おにぎり」について】 

「焼おにぎり」は 1991 年に発売され、冷凍食品の人気定番メニューとして、 

幅広い年代のお客様に愛されているロングセラー商品です。ほんのりだしの 

味を効かせ、ふっくら炊き上げたご飯にオリジナルブレンドの醤油タレを塗り、 

香ばしく焼き上げたおなじみの「焼おにぎり」（オープン価格）です。 

 
                                      ▲「焼おにぎり」（ニチレイフーズ） 
                                       ※アレンジメニューを掲載したキャンペーンパッケージです。 
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CM 内容 

・ 放映内容 ： 【松茸の味お吸いもの「焼おにぎり目撃 篇」】  

スクープを追う週刊誌の敏腕編集マンに扮するのは、弊社 CM 

でおなじみの玉木宏さんです。“ある物”が目撃されたとの情報が 

入った…！という内容です。玉木さんは撮影後も楽屋で召し上がって 

くださるほど、このアレンジメニューを気に入ってくださったそうです。 

 

・ 放映時期 ： 2012 年 12 月 1 日～ 

 

  

 

商品特長 

・手軽にかつおの旨み、ほどよい松茸の香りが味わえます。（松茸香料使用） 

お吸いものとしてはもちろん、だしの素のように様々な料理にお使いいただけます。 

・具には麩、海苔、干椎茸、ねぎが入っています。 

・1964 年に発売し、1994 年に日本食糧新聞社制定「食品ヒット大賞」において 

「ロングセラー賞」を受賞しました。 

 

商品概要 

 
商 品 名 松茸の味お吸いもの 松茸の味お吸いもの 8 袋入 

表 示 内 容 量 12g（3g×4 袋） 24g（3g×8 袋） 

荷 姿 30×4 20×6 

希 望 小 売 価 格 115 円（税込） 210 円（税込） 

賞 味 期 間 18 ヶ月 

発 売 地 区 全国 

 

 

 

 

 

お問い合わせ先 

 お客様からのお問い合わせ先 ： ㈱永谷園 お客様相談室   Ｔｅｌ．０１２０－９１９－４５４ 

報道各位からのお問い合わせ先 ： ㈱永谷園 広報室       Ｔｅｌ．０３－３４３２－２５１９ 


